Tucnaci k sezrani na party! Tip na Silvestra!

Jiz za par dni tu mame svatky klidu a miru. Pokud to u vas také znamena nejdrive absolvovat Sileny
"tour de shop”, poté spachat vanoéni uklid uplné celého bytu, upéci, uvarit, nazdobit atd. atd...
nebojte jen tyden po této “pohodé” se opravdu muzete uvolnit a uzit si s prateli silvestovsky vecer. :)

At uz planujete klidny vecer se svymi nejblizsSimi nebo bujary vecirek urcité neudélate chybu kdyz
pripravite rychlé, chutné a pritom nevSedni jednohubky. :)

...dobrou chut :)

potrebné suroviny

Mini mozzarella dle poCtu tu¢naki

¢erné olivy dle poctu tuénaku
mrkev dle poctu tuénaku

+ Spejle nebo paratka
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na koletka. Z kazdého koletka vykrojime klinek, ten nevyazujeme

ani nejime, ale vlozime ho do olivy jako zobak.



Mozzarellu trosku skrojime aby cely tuchék byl stabilngjsi. Dalsi olivu rozkrojime naolovinu atu
polovinu jesté nakrojime, abychom méli kridla.



A ted'jiz jen poskladat vse dohromady. :)



Na mrkev postavime mozzarellu jako téliCko a na ni olivu se “zobakem” jako hlavicku. Na télo jesté
déme ptl olivy misto kridel, spojena ¢ést bude nahore mezi télem a hlavou tuc¢naka, kterou je i
trochu pridrzime. Paraktem celého tucnaka propichneme. :))

Tito fesaci urc¢ité zaujmou nejen na silvestra :)
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